PRIOR

Wienerpolse med salsa og avokado

Hva med a preve noe nytt tilbeher pa wienerpelsa? Salsa og avocado er en

uslaelig kombinasjon og smaker veldig godt pa pelser.

Begynn med a trekke peolsene



Trekk pelsene i ferdig kokt kokende vann i ca 10 minutter.

Salsa

Del tomater i sma terninger og ha det i en skal sammen med finhakket chili og

gresslak.

Rer inn olje og litt salt og pepper. Vend inn oppkuttede tomater.

Resten av tilbehoret

Kutt redlek i sma bater og avokado i skiver.
Finhakk hjertesalat og rer inn litt sitronsaft og hvitlek i lettremme.

Vel bekomme, hilsen PRIOR.



Produkter i denne oppskriften

Wienerpolse Kylling/Kalkun 520g En

Ingredienser
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