PRIOR

Tex-mex - palsegrateng

Pelsegrateng er en klassisk hverdagsmiddag som hele familien elsker. Prov

denne varianten med tex-mex til taco-fredag!

Slik gjer du



Sett ovnen pa 220 °C. Kutt lek og pelser i sma biter og stek i olje i en stor

stekepanne til pelsebitene har fatt farge.

Brun kjettdeigen og ta i krydder

Lag litt plass i midten av pannen og brun kjettdeigen mens den hakkes i biter.

Ror alt sammen med tacokrydder og stek i et par minutter.

Sett gratengen i ovnen

Skyll av mais og benner, og vend med salsa og kjettblandingen. Bland godt og
hell alt over i en ildfast form. Dryss over ost og gratiner i ovnenica. 10

minutter eller til osten er smeltet.

Server med et dryss av koriander og eventuelt hakket chili.

Trenger du litt crisp kan du servere tortillachips eller en frisk, grenn salat til.



Produkter i denne oppskriften

Prior Kjottpelse Skinnfri 450g Enh

xNg Kyllingkjettdeig u/Salt 400g Enh



Ingredienser

Du trenger

Gilde Kjottpolser
PRIOR kyllingkjettdeig
Gul lek

Neytral olje
Tacokrydder

Mais

Kidneybenner

Salsa (ferdig)

Revet ost

Red chili (finhakket)

Koriander

Allergener
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