PRIOR

Grillpelse med focaccia og italiensk tilbehor

Hva med a teste ut litt nytt tilbeher til grillpelsen? Prov grillpelse med

focaccia!

Slik gjer du



Varm focacciabred etter anvisning og del det. Hvis du lager hjemmelaget

focaccia tar det naturligvis lenger tid a lage.

Varm pelsene pad middels varme i en grill eller panne til de er gjennomvarme.

Ha pa osten, pelsen og deretter resten av ingrediensene. Dryss pa litt

pizzakrydder, topp med pesto. Til slutt, sett pa bredlokket.



Produkter i denne oppskriften

Grillpelser Kylling/Kalkun 600g Enh

Ingredienser

Du trenger

Grillpelse av kylling og kalkun
Cherrytomater

Gul lek

Mozzarella

Basilikum

Sproestekt lok

Pesto

Krydder

Allergener

o Melkeprotein inkl laktose
e Gluten

e Soya

4 stk

200 g

0,5 stk

1 stk (skivet)

1dl

1dl

4 ss

1ts



