Pasta med tomatsaus og kjottboller

Pasta med tomatsaus og kyllingkjettboller er alltid godt. En rask og enkel

hverdagsmiddag!



Slik gjer du

Stek kjettbollene i smer til de er gjennomvarme. Dette tar ca 5 minutter.

Mens kjottbollene steker koker du pastaen etter anvisningen pa pakken. Hell

vannet av pastaen og varm opp tomatsausen.

Anrett pastaen i to dype tallerkner. Topp med tomatsaus, kjettboller og revet

parmesan. Vel bekomme, hilsen PRIOR.

Tips! Topp gjerne retten med frisk basilikum fer servering.



Ingredienser

Du trenger

Kjettboller
Smer

Pasta, torr
Tomatsaus

Parmesan (revet)

Allergener

¢ Melkeprotein inkl laktose

e Gluten

20 stk

1ss

250¢

3dl

2ss



