
Oppskrift

Pasta med kjøttboller og grønn pesto

Pasta med pesto er alltid godt. Prøv denne oppskriften til middagen med

kjøttboller og steke grønnsaker og pasta innvendt med pesto. Både rask og

enkel!



1

Slik gjør du

Stek kjøttbollene i smør i 3 minutter. Ha wokblandingen i stekepanna og stek i

ytterligere 3 minutter.

2

Mens kjøttbollene steker koker du pastaen etter anvisningen på pakken. Vend

pestoen inn i pastaen.

3

Anrett pastaen på to tallerkner og topp med kjøttbollene.

Tips! Topp gjerne retten med revet parmesan før servering.



Produkter i denne oppskriften

Kylling Kjøttboller 630g

Ingredienser

Du trenger

PRIOR kjøttboller 20 stk

Smør 1 ss

Pasta, tørr 250 g

Grønnsaksblanding til wok 1 pose

Grønn pesto 4 ss

Parmesan (revet) 2 ss

Allergener

Melkeprotein inkl laktose

Gluten


